Hauptgerichte vom Schwein

Paniertes Schweineschnitzel vom Rucken @se6ace.)

mit Salatplatte oder Pommes frites und Salatteller € 19,50
Escalope of pork with only salad or with French fries and salad

Cordon Bleu mit Salatplatte

oder Pommes frites und Salatteller @3.464c.6,9) € 22,90
Cordon Bleu with only salad or French fries and salad

Rahmschnitzel mit frischen Champignons,

hausgemachten Spatzle und Salatteller @eace.ry € 22,90
Steak of pork with creamy mushroom sauce, Spatzle and salad

Schweineruckensteak vom Grill mit Krauterbutter,

Pommes frites und Salatteller @ss6a615% € 21,90
Steak of pork with herb butter, French fries and salad

Schweinelendchen mit frischen Champignons in Rahm,

hausgemachten Spatzle und Salatteller esace.0 € 27,90
Fillet of pork with creamy mushroom sauce, Spatzle and salad

Hausmacher Bratwirste mit Salatplatte esemn6.0) € 15,50
Homemade Bratwurst with salad

Hausmacher Bratwiirste

mit Pommes frites und Salatteller 36106, € 17,50
Homemade Bratwurst with French fries and salad



Hauptgerichte vom Rind

Wiener Schnitzel vom Kalbsrucken

mit Pommes frites und Salatteller ssacs.i0) € 29,00
Escalope of veal with French fries and salad

Sauerbraten

mit hausgemachten Spatzle und Salatteller @ssaceiy € 25,00
Marinated pot roast of beef with Spatzle and salad

Zwiebelrostbraten (2209) @ssaly

mit Rostkartoffeln oder Pommes frites und Salatteller € 29,90
(kann mit typischem Fettrandchen und Fettauge sein,
mochten Sie ein sehr mageres Stiick, bestellen Sie ein Rumpsteak mit Réstzwiebel)

Roast joint of beef with fried onions, roast potatoes or French fries and salad

Rumpsteak (220g) cssaceiin
mit Krauterbutter oder gruner Pfeffersauce
dazu Kroketten und Salatteller € 32,50

Rumpsteak with herb butter or green pepper sauce, croquettes and salad

Rinderfilet (220g) mit Krauterbutteresas,ix
oder grunem Pfeffer dazu Kroketten und Salatteller € 38,50

Fillet of beef with herb butter or green pepper sauce, croquettes and salad

Zusatzstoffe:
1) Farbstoff, 2) Konservierungsstoff, 3) Nitrat, 4 ) Antioxidationsmittel, 5) Geschmacksverstarker,
6) Geschwefelt, 7) Geschwarzt, 8) Gewachst, 9) SiiBungsmittel, 10) Phosphat

Allergene:

A)Glutenhaltig, B) Krebstiere,

C) Eier und Eiererzeugnisse, D)Fisch und Fischerzeugnisse,
E) Erdnisse und Erdnusserzeugnisse, F) Soja und Sojaerzeugnisse,
G) Milch und Milcherzeugnisse, H) Schalenobst ( Niisse),

I) Sellerie und Sellerieerzeugnisse, J) Senf und Senferzeugnisse,
K) Sesamsamen, L) Schwefeldioxid und Sulfide,

M) Lupinen, N) Weichtiere



